|

ZENTRUM B
SIEMENSSTADT

4 H y
4 40 i 4 4 3l

i b R

ZENTRUMSNEWSLETTER

AKTUELLES AUS DER NONNENDAMMALLEE




IMPRESSUM

Herausgeber
Geschdftsstralenmanagement Haselhorst-Siemensstadt

Konzeption und Redaktion
Julia Rocho, Annika Bange, Torsten Wiemken (ViSdP)

LOKATION:S

Gesellschatt fir Standortentwicklung mbH
Frankfurter Allee 53

10247 Berlin

Tel.: 030 49905180
E-Mail: haselhorst-siemensstadt@lokation-s.de

Satz und Gestaltung
Julia Rocho, Annika Bange (LOKATION:S)

Fotos
Patrick Huth
bullahuth Fotografie & Gestaltung

Druck

SAXOPRINT GmbH
Enderstr. 92¢
01277 Dresden

Geférdert im Rahmen des Stddtebauférderprogramms Nachhaltige Erneuerung
(Fordergebiet Haselhorst/Siemensstadt)



DAS ZENTRUM UND SEINE
UNTERSCHIEDLICHEN FACETTEN

Herzlich Willkommen zur sechsten
Ausgabe des Zentrumsnewsletters
Siemensstadt!

Was macht eine GeschéftsstraBe eigentlich
lebendig? Wir wiirden sagen: Es ist die Vielfalt
des Einzelhandels und der Gastronomie: von
Fachgeschéften und Nahversorgern Uber lokale
Angebote bis hin zu kulinarischen Highlights.
Doch lebendig wird eine GeschéftsstraBe vor allem
durch die Menschen, die hier arbeiten, einkaufen,
flanieren, sich begegnen und verweilen. Die bunte

Mischung macht's.

In dieser Ausgabe stellen wir lhnen mit dem
Steakhaus
Split zwei alteingesessene Lokale vor, die die
Nonnendammallee und die Siemensstadt mit ihrem
gastronomischen Angebot seit vielen Jahren pragen.
Gleichzeitig freuen wir uns, einen unserer engsten

Nonnendamm  und Dioklecijan

Partner:innen in der Siemensstadt vorzustellen: das
Stadtteilzentrum.

In der Rubrik ,Neues aus dem Zentrum” finden Sie
wie immer Informationen zu aktuellen Aktionen,
Veranstaltungen und Entwicklungen rund um die
Siemensstadt. Dabei werfen wir einen Blick auf
vergangene Veranstaltungen, darunter die Lange
Tafel Haselhorst und die Konzertreihe Haselhorst.
Gerne héatten wir auch einen Rickblick auf das
Stadtteilfest Siemensstadt am Jugendplatz gegeben,
allerdings musste dieses aufgrund der Wetterlage in
diesem Jahr schweren Herzens abgesagt werden.

Apropos Jugendplatz: Auf Seite 12 berichten wir
Uber unsere Pop-Up-Aktion in der Gewerbeeinheit,
mit der wir neue Nutzungsideen erproben und
frische Impulse in das Zentrum bringen mdchten.
Das Interesse an der Nutzung des Hauschen war
groB3 und wir freuen uns, dass bereits erste Ideen
umgesetzt wurden.

Haben Sie auch Lust lhr Geschéaft in einer der
kommenden Ausgaben vorzustellen oder Uber
aktuelle Angebote und Aktionen zu informieren?
Dann melden Sie sich gerne bei uns — wir freuen uns
Uber weitere Mitwirkende aus der GeschéftsstraBe.
An dieser Stelle ein herzliches Dankeschén an
alle, die sich regelmaBig an unserem Newsletter
beteiligen und ihn mit Leben fillen. Wir wiinschen
Ihnen viel Freude beim Lesen und Entdecken.

Herzliche GriBe

Ihr Team vom GeschaftsstraBenmanagement
Haselhorst-Siemensstadt

Annika Bange & Julia Rocho

Sie kennen uns noch nicht und moéchten mehr
Uber unsere Arbeit erfahren? Dann kontaktieren
Sie uns gern — wir freuen uns Gber den Aus-
tausch!

Julia Rocho: 0175 912 089 5

Annika Bange: 0176 769 807 84

Biro: 030 499 051 80

E-Mail: haselhorst-siemensstadt@lokation-s.de

Vor Ort:

Jeden Mittwoch im Stadtteilzentrum
Siemensstadt (Wattstr. 13)

von 10.00 Uhr — 14.00 Uhr

Mehr Informationen finden Sie unter:
www.haselhorst-siemensstadt.de
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STEAKHAUS NONNENDAMM

Ein Restaurant mit Holzkohle, Herz
und Tradition

Innenbereich Steakhaus (© Patrick Huth / bullahuth fotografie )

Zwischen Holzkohlegrill und Stammkundschaft hat
sich das familiengefiihrte Steakhaus Nonnendamm
in der Siemensstadt Uber viele Jahre hinweg als
feste GroBe etabliert. Geleitet wird das Restaurant
von Sandy Soliman, der den Betrieb Anfang 2008
von dem Freund seines Vaters Ubernahm. Die Ver-
bindung zur Gastronomie reicht jedoch viel weiter
zurlick: Bereits sein Vater betrieb ein eigenes Steak-
haus im Wedding und Soliman ist praktisch in der
Branche aufgewachsen. Schon als junger Erwach-
sener half er im Steakhaus Nonnendamm aus und
kennt das Haus damit seit Jahrzehnten bestens.

Heute steht das Steakhaus flr eine konsequent
klassische Ausrichtung. Auf der Karte finden sich vor
allem argentinische Steaks vom Holzkohlegrill — da-
runter Hiftsteak, Rumpsteak, Filet und Spezialitaten
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wie Filetspiefe oder Rippchen — serviert mit Beilagen
wie Ofen- und Bratkartoffeln, Gemisevariationen
sowie saisonalen Erganzungen. Besonders wichtig
ist dem Betrieb die Qualitat des Fleisches und die
traditionelle Zubereitung Uber Holzkohle, die den
Gerichten ihr charakteristisches Aroma verleiht.

Neben den klassischen Steakgerichten bietet das
Haus auch kleinere Fleischgerichte und wechseln-
de saisonale Angebote an. Ergénzt wird das Ganze
durch eine gute Weinauswahl sowie Desserts und
Vorspeisen. Auch Vegetarier kommen nicht zu kurz:
Ein ,All-you-can-eat”-Salatangebot gehdrt ebenso
zum Konzept wie vegetarische Optionen auf der
Karte. Vegane Gerichte werden auf Anfrage zuberei-
tet und kiinftig weiter ausgebaut. Bei Bedarf bietet
das Steakhaus zuséatzlich Catering an.

Das Restaurant versteht sich nicht nur als typisches
Steakhaus, sondern auch als Treffpunkt im Stadt-
teil. Besonders der hintere Bereich des Lokals spielt
daher eine wichtige Rolle: Er kann fiir Geburtstage,
Firmenfeiern oder Veranstaltungen separat genutzt
werden. Die Gastestruktur ist dabei so vielfaltig wie
der Stadtteil selbst. Viele Stammgaste kommen seit
Jahrzehnten regelmaBig, manche sogar seit tGber 40
Jahren.

Geschdiftsfiihrer Sandy Soliman
(© Patrick Huth / bullahuth fotografie )
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Der Standort selbst blickt auf eine lange Tradition
zurlick und wird bei vielen Siemensstadterinnen
und Siemensstadtern eng mit personlichen Erinne-
rungen, wie Hochzeitsfeiern oder runden Geburts-
tagen, verbunden. Doch nicht nur die Siemensstad-
ter Bevolkerung wird durch die kostlichen Steaks
angezogen. Teilweise reisen auch Gaste aus anderen
Berliner Bezirken gezielt fiir die leckere Kiiche und
das tolle Ambiente im Restaurant an.

Fur die Zukunft wiinscht sich Sandy Soliman vor al-
lem Kontinuitat. Ein Restaurant das bleibt und wei-
terhin Generationen von Gasten verbindet. Gleich-
zeitig sieht er Potenzial im Umfeld: Mehr Vielfalt der
Geschéfte und zusatzliche Belebung im Zentrum der
Siemensstadt kdnnten den gesamten Standort wei-
ter starken.

Innenbereich Steakhaus (© Patrick Huth / bullahuth fotografie )
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Ziel bleibt es, das Steakhaus als verlasslichen und
lebendigen Ort im Kiez zu erhalten — mit klassischer
Kiche, persénlicher Atmosphéare und einem klaren
Bekenntnis zur Bestandigkeit.

GUT ZU WISSEN:

Offnungszeiten:
Mo. - So. von 12:00 bis 24:00 Uhr

Nonnendammallee 98,
13629 Berlin

030 382 502 3
info@steakhaus-nonnendamm.de
www.steakhaus-nonnendamm.de
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STADTTEILZENTRUM
SIEMENSSTADT

Mehr als ein Treffpunkt: Das Stadtteil-
zentrum Siemensstadt

Das Stadtteilzentrum Siemensstadt ist eine
Anlaufstelle fur die Nachbarschaft und ein Ort der
Begegnung flr Menschen aller Generationen und
Kulturen. Als Teil des Sozial-kulturelle Netzwerke
casa e. V. bietet es Raum fur Austausch, Beratung
und gemeinsames Engagement an. Uber die Jahre
ist ein vielféltiges Angebot entstanden, das auf die
unterschiedlichen Bedirfnisse der Menschen im
Kiez eingeht.

Der Verein blickt auf mehr als 30 Jahre Erfahrung
Nachbarschaftsarbeit zuriick. Aus einer
Nachbarschaftsinitiative hervorgegangen, hat sich
casae.V.zueinemanerkanntenTragerderJugendhilfe
und Gemeinwesenarbeit entwickelt. Heute engagiert
sich der Verein neben der Stadtteilarbeit unter
andereminderSchulsozialarbeit, Berufsorientierung,
Freiwilligenarbeit und Selbsthilfe.

in der

Das Angebot im Stadtteilzentrum ist ebenso
vielfdltig wie die Nachbarschaft selbst: Sozial-
und Mieterberatungen, Koch- und Sprachkurse,
Workshops und Coachingprogramme gehoren

ebensodazuwieKultur-, Sport-undFreizeitangebote.

Rdumlichkeiten Stadtteilzentrum
(© Patrick Huth / bullahuth fotografie )

Féﬂ DAS ZENTRUM IM PORTRAT

GUT ZU WISSEN:

gSQXQJIJV]HLWHQ

Mo. von 10:00 bis 14:00 Uhr
Di. von 13:00 bis 15:00 Uhr
Mi. von 14:00 bis 17:00 Uhr
Do. von 16:00 bis 18:00 Uhr

Wattstralle 13
13629 Berlin

030 38289 12
stadtteilbuero@casa-ev.de
instagram: soz._kult._arbeit_casa_e.v._

sind der Frauen-Brunch,
Nachbarschaftscafé

Neu-Berliner:innen,

Beliebte Treffpunkte
Spielenachmittag
sowie das

und das
Sprachcafé fir
die regelmaBig Menschen aus der Siemensstadt
wichtiger  Bestandteil
auBerdem  der

Kontaktstelle
niedrigschwellig

zusammenbringen.  Ein
sind

und die

Besonders

des  Stadtteilzentrums
Selbsthilfetreffpunkt
PflegeEngagement.
sind die taglichen Sprechstunden sowie mobile
Beratungsangebote an verschiedenen Standorten
im Kiez, etwa auf dem Jugendplatz. ,Wir haben stets
ein offenes Ohr flr die Nachbarschaft’, erzahlten
die Mitarbeiterinnen der Stadtteilarbeit.

Dartber hinaus versteht sich das Stadtteilzentrum
als Lotse zu anderen sozialen Dienstleistungen und
vermittelt Menschen mit entsprechenden Bedarfen
zu passenden Angeboten im Stadtteil oder im
Bezirk. Auch die Zukunft hat das Team fest im Blick:
Um noch mehr junge Menschen anzusprechen,
werden derzeit neue Formate entwickelt. Erste Ideen
reichen von einer Quiznacht bis hin zu Theater- und
Musikangeboten.

Getragen wird die Arbeit nicht nur von den
hauptamtlichen Mitarbeitenden, sondern auch von
verschiedenen, engagierten Ehrenamtlichen aus
der Nachbarschaft. Das Stadtteilzentrum ist immer
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auf der Suche nach Menschen, die vor Ort mit
anderen aktiv werden wollen und helfen — sowohl
bei der Realisierung eigener Ideen als auch bei der
Mitwirkung an bestehenden Aktivitaten.

Denn das Stadtteilzentrum soll als einen Ort von
der Nachbarschaft fir die Nachbarschaft gesehen
werden. Ein Ort, der von der Nachbarschaft aktiv
mitgestaltet werden soll! Wollen Sie eigene Ideen
einbringen, Veranstaltungen unterstltzen oder sich
im Kiez engagieren? Die Turen des Stadtteilzentrums

stehen lhnen jederzeit offen.
Eingangsbereich Stadtteilzentrum
(© Patrick Huth / bullahuth fotografie )

Sie wollen keine Angebote und Veran-
staltungen verpassen? Dann melden Sie

sich gern fiir den Newsletter
per E-Mail an:
newsletter@casa-ev.de

Teil des Teams des Stadtteilzentrums (© Patrick Huth / bullahuth fotografie )
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DIOKLECIJAN SPLIT

Dobar dan und willkommen im
Restaurant Dioklecijan Split:
Kroatische Kiiche mit Geschichte
in der Siemensstadt

Schon beim Eintreten empféngt einen der Duft
frisch gegrillter kroatischer Spezialitdten, begleitet
von herzlicher Gastfreundschaft und vertrauten
Gesichtern. Das Restaurant Dioklecijan Split ist
seit mehr als 50 Jahren ein fester Bestandteil der
Siemensstadt und ein Ort, an dem sich Stammgaste
ebenso wohlfiihlen wie neue Besucher:innen, die die
traditionelle Kiche in einer familidren Atmosphare
entdecken.

Die Geschichte des Familienunternehmens reicht
weit zurlick. Mit Eroffnung der Kaufmitte 1961
in der Siemensstadt startete auch die Geschichte
des Restaurants. Seit rund 25 Jahren befindet sich
das Restaurant in den Handen der Familie Sucié.
Nachdem der Vater den Betrieb ibernommen hatte,
fihrt heute Mirko Suci¢ das Familienunternehmen
gemeinsam mit seiner Frau weiter. Schon als junger
Erwachsener arbeitete Mirko aktivim Familienbetrieb
mit. Heute fihrt er die Tradition mit viel Herzblut
fort. Unterstlitzung erhalt die Familie von einem
eingespielten flinfkdpfigen Team, darunter auch der
Neffe von Mirko, der seit drei Jahren in der Kiiche
tatig ist.

Die Wurzeln der Familie liegenim kleinen kroatischen
Dorf Tijarica, einem Ort, zu dem sie bis heute eine
enge Verbindung pflegt. Mirko erzahlt, dass aus
Tijarica viele Berliner Gastronom:innen stammen.
So viele, dass dort sogar eine StraBe kurzerhand
in Berliner Strae umbenannt wurde. Bereits
Anfang der 1970er-Jahre kam Mirkos Vater nach
Deutschland und legte damit den Grundstein fir
die spatere Familiengeschichte in der Gastronomie.
Kochen, Bewirten und der Austausch mit den Gasten
gehoren seit jeher zum Alltag der Familie.

AuBenansicht Dioklecijan Split
(© Patrick Huth / bullahuth fotografie )

Auch heute ist der Vater der Familie dem Restaurant
verbunden: Obwohl er inzwischen wieder in Kroatien
lebt, schaut er regelmaBig vorbei, interessiert sich fiir
das Geschehen und freut sich Uber die Entwicklung
des Betriebs, der fir die Familie weit mehr ist als nur
ein Arbeitsplatz.

Kulinarisch bietet das Dioklecijan Split eine groBe
Auswahl an traditionellen kroatischen Spezialitaten
sowie saisonalen Gerichten. Besonders beliebt sind
die Cevapcici vom Lavasteingrill, der gemischte
Fischteller und die wechselnden saisonalen
Angebote wie Spargel, Pfifferlinge oder Wildgerichte.
Ein absoluter Klassiker ist auBerdem die halbe
Ente, die regelméBig zu den Lieblingsgerichten
der Gaste zahlt. Auch vegetarische und vegane
Speisen gehdren inzwischen selbstverstandlich zur
Speisekarte.

Wahrend die Mittagszeit inzwischen etwas ruhiger
geworden ist, unter anderem durch veranderte
Arbeitsgewohnheiten und mehr Homeoffice, ist das
Restaurant am Nachmittag und Abend meist bis auf
den letzten Platz gefiillt. Die Kiche ist taglich bis
23 Uhr geodffnet und sorgt dafiir, dass Géaste auch
am spaten Abend noch frisch zubereitete Speisen
genieBen kénnen.

Besonders wichtig ist Mirko Suci¢ der personliche
Kontakt zu seinen Gasten. Viele kennen ihn seit
Jahren, manche sogar seit Jahrzehnten: ,Es ist



